
ご注文はこちら！

※価格は全て送料・箱代を含んだ料金です。

■ご注文・お問い合せなど、お気軽にお電話ください。
■お召し上がりの目安は、450gで約3～4人前となります。

ISO22000 認証取得
「米沢牛黄木 本店」
「黄木米沢牛工房」 認証番号　4573936

米沢牛黄木　本店 レストラン 東京 銀座店

❶米沢牛すき焼用
切落し

5,400m
( 消費税込み 送料込み )

・切り落とし 320g・切り落とし 320g

❹米沢牛モモ
しゃぶしゃぶ用

8,640m
( 消費税込み 送料込み )

・モモ 450g・モモ 450g

❺米沢牛すき焼鍋
❷米沢牛すき焼用

8,640m
( 消費税込み 送料込み )

・モモ 250g
・肩 200g
・モモ 250g
・肩 200g

❸米沢牛すき焼用 10,800m
( 消費税込み 送料込み )

・モモ 250g
・ロース 200g

❻米沢牛入り濃旨 (こくうま )
デミハンバーグ 5,400m

( 消費税込み 送料込み )・デミグラスハンバーグ 140g×6個

産地直送便

赤身の濃厚な味わいとお肉の甘みを
お楽しみいただけるモモ肉を

しゃぶしゃぶでご賞味ください。

米沢牛と国産豚を合挽きにした、お肉の旨みをお楽しみいただけるハンバーグです。
グレイビーソースやマッシュルームペーストを使用し、深いコクと濃厚な味わいに
仕上げました。湯煎してお召し上がりいただけます。

便利なすき焼き個食鍋といたしました。
黄木特製の味噌だれが米沢牛の味わいを
更に引き立てます。
ガスコンロやＩＨで温めるだけで
お召し上がりいただけます。

黄木が選び抜いた米沢牛をすき焼きに適した
切落しといたしました。
奥深い味わいと旨みをお楽しみいただけます。

きめ細やかな肉質で赤身の濃厚な味わいと旨みを
お楽しみいただける肩とモモ肉をすき焼きで
ご賞味ください。

きめ細やかな肉質でとろけるような食感のロース肉、
赤身の濃厚な味わいと旨みをお楽しみいただける
モモ肉をすき焼きでご賞味ください。

10,800m
( 消費税込み 送料込み )

・霜降り鍋 約 250g×2個・霜降り鍋 約 250g×2個
・赤身鍋 約 250g×2個・赤身鍋 約 250g×2個
・すき焼のタレ 500ml・すき焼のタレ 500ml

全国送料込

全商品
クール便
化粧箱入

今年のクリスマス・年末年始はすき焼きで

冷凍

冷凍

冷凍 冷凍

冷凍

冷凍

〒192-0045 東京都八王子市大和田町５丁目
12-3 第２信栄ビル 102

TEL 042-646-9934 　FAX 042-646-9935セブンヒルズ株式会社

https://shop.se-hi.co.jp/products/list?category_id=40

